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EXTRAIT DES PROCES-YERBAUX.
Sdanece du 12 apit 1371,
PRESIDENCH DE M. FENNEBRESQUE, VICE-PRESIDENT.

Le procés-verbal de la précédenta séance st lu ot adopté,

Lecture est donnée du bulletin biblipgraphique. Outre les
publleations périodiques des Sociétés correspondantes, il a étd
recu une Notice sur les lravaur scientifipues of industiels de
M. Ern. Guignet. Don de I'auteur. Remerciments.

M. de Tastes dépose sur le bureau une note imprimée,
eommuniquée i 'Académie des sciences par M, Ch, Salnte-
Claire Deville, dans laquelle le savant académicien rappelle qua
M. de Tastes a prédit, dis le mois duduﬂlet AT0 , la rigneur
exceptionnelle de U'hiver 1870-4871, d'sprés Fetude des cou-
rants atmosphériques. Cette annonce , qui s'est Justiliée , est
postericure de 40 ans an mémoire dans lequel M, Renon , se
placant & un point de vue tout diffirent, avalt formulé la meéme
conelusion,

Correspondance. — M. o ministre de VAgricultara , en
rappelant qu'nn prix de 20,000 fr. a été institué en faveur d'un
procede pratique et effieace pour maérir lanonvelle maladie de
la vigne (lo Phyllozera vastuiriz), et qua le deélai fixd par le
coneours expire le 31 décembre 1872, transmet deux exem-
plaires d'une instraction résnmant la situation actuelle du
Neau. — Celte instruction sera mise 4 In dispaosition des
membres qui désireraient on prendre communieation.

La Société des agricultears de France offre ses denx
Annualres (1869 et 1870) | ot les comptes-rendus des Congres
libres de Lyon et de Nancy. — Remerciments,

M. Fennebresque annonce 4 l'assemblée ta mért d'un de nos
collézues, M, Gontran de Tessecourt, diceds a Pdgze de trente
ans. L'assemblée s'unit aux sentiments munifestes par son
président, et déeide que I'expression do ses regrels sera consi-
guée au proeés-verbal du jour,

M. le marqois de Menou , président du Comice agricole de
Loches, annonce’ que le Commice se tiendrn celte anpée &
Moantrésor le dimanche 20 aotit, et invite notre Compagnie 4 se
faire représenter 4 cette solennité. — La Socidts delégue &
cette fin M. Delaroche, et décide que six medallles seront
données, comme les années precédentes, an Comice de Loches,
en témoignage de bonne confraternits.

M. Fennebresque communigue & 'asspmblée le rapport qu'il
se propose d'adresser au Conseil général sur l'action et 1'état
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actuel de notre Compagnie, et 1l y mentionne particulidgrement
lestravanx géoloziques entrepris par MM. Dormoy et Chevalier,
et Pimportant mémeire de M. Goussard de Mayolles sur les
engrals. Ce rapport regoit Japprobation des membres présents,

L'ordre do jour appelle la lecture d'un mémoire de
M. Fennebresque sur la culture du blé, sur ce gu'elle est et ce
qu'elle devrait tire.

L'honerable membre commence par faire remarquer que les
blés ge sont trés-differemment comporiés I'hiver dernier
guivant lanature des sols, gelant dans les terre: arzilo-calealres,
resistant dans les bournais , et il se demande guel remede il
conyient d npporter & un tel état de choses. Solon lni, plusieurs
moyens sont indiques par 'expéricnee : le ronlement du sol
avoe nn instrument pesant, pour lasser le terrain, et enlcITer
Jes racines déchaussees par le froid; — 'amploi des engrais en
couverture nu printemps, pour exeiter la végétation an moment
le plus fuvorable; — Uexclusion des esplees de froment recon-
naes sans conlestalion comme tendres & la gelée ; — Vexclusion
dos blés d'antomne an profit de blés de printemps , dont les
prodaits sont bien supéricurs & ceux de Lorge et de I'nvolne ;
— V'adoption du blé-seigle ou plutdt da {roment-seigle, varield
de froment partienliérement propre sux terrains médiocres et
lagers. A ces moyens il convient d'ajouter I'osage du semoir
ce qui éeonomise la semence saps nuire au résultat final, et
permet de débarrasser lu récolte des manvaises herbes gui
I'envahissent trop souvent.

Le mémoire de M. Fennebresque , éeonté avee benucoup
d'intérét, est renvoyé au comité de rédnetion pour étre inséré
dans le prochain numéro de nos Annples,

M. P, du Chitean lit un fragment de la traduction de la
trolsiéme églozue deVirgile. Ce moreean brille par les mémes
qualités que les preeédents.

M. Orye met sous les yeux dc ses collégues de nombreux
écharnitillons de Uorobanche qui ravage les cultores de chanvre
dans In vallée de Bourgueil, Benvol & la commission préce-
demment nommeée pour s oecuper de cette guestion.

On procide aun serutin A la réception , comme membre
correspondant, de M. Pugellier, construeteur d'instruments
agreicoles 4 Snumar. T/élcetion de M. Fuzellier a liea 4 1'nnani-
mite des suffrages.

L'ordre du jour étant ¢puisé , la séance est levée & quatre
heures.

Le Secrétaire perpeluel
C. CHEYALIER,
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LA COLONIE DE METTRAY

Aprés les terribles évéinements {jui ont pesé sur la France
dans ces dernlers temps, il me tardnit de revolr la colonie de
Mettray, qui, elle aussi, a supportd son trés-Tourd tribut dans
les malheurs du pays, L'éprenve avait di étre terrible pour
cetie insiitution pénitentiaire oi 'ugriculture jone un role de
premier ordre. Qu'élaient devenus tous ces Jeunes colons?
Quelle avail été leue contenance devant I'ennemi? L'esprit da
révolte, un instant si fort en faveur, les avait-il entameés? Com-
ment avait-on traversé le régime des réquisitions prusslennes ?
Quel avait té lo sort des approvisionnements ? Enlin quels
nnujr?r:ﬂux titres & la sympatbie publigne Mettray avait-il con-
fquis

Le président de la Sogiéte de Mettray, M. Dronya de Lhuys,
8'étail posé ces mémes questions, Nous partimes ensemble, e
15 octobre, pour voir par nous-mémes ce qu'était devenne
notre chiére colonie. Bt dés Vaprés-midi, nous nous trouvdmes
devant un front dé bandiire da elng eents jeunes colons, poar
ln plupatt en plein état de santé, & bonne fiznre;, i bonne tenne
mi-partie mifitaire, mi-partie rurale, C'était plaisic & voir ces
bonnes plysionomies transformeées par tout un systéme d'edu-
eation approprié 4 leur situation. Il n'en est pas du dimanche
i Mettray eamme dans beancoup de villages. Une Prévoyance
ingénicnse est parvenue i récler I'emploi des jours [érids i la
colonie, de telle sorte que pas une minute ne s'ceouls sans une
oceupation de Pesprit ou du corps, On a su tirer parli de la
musique militaire, de la gymnastique, de la notation. Fn v-
rité, un dimanche passé a Mettray serait une journée bien
employée pour beaucoup de personnes qni eherehent & modi-
fler quelques-unes des habitudes de nos EAMpPAIICS,

Avee ses vastes logemen(s, |a colonie de Mettray dovait étre
fatalement une exeellents ressource pour une otcopation mili=
taire. Aussi, dés Ia dévlaration de guerre, recut-clle sons son
toit hospitalier de nombreux détachements de 'armee [ran-
caise, On y Installa méme une ambulance dirigée par M. Millet,
midecin de la colonie, qui tout récemment, 43 eclobre 871,
a ¢lé nommé chevalier de la Légion d'honrenr, pour ses ser-
Viees rendus aux blessés militaires, Ce qui caractérisait 'gm-
bulanee de Mettray, ’était, en oulre des soins prodigués gux
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blesses, lo systéme d'isolement gui placait les malades dans
un milien tres-aéré. Autant les grandes agzlomérations olea-
slonnent de mortalités en pareil eas, antant I'isolement des
malades facilite les pnérisans,

L'armée allemande a mis la colonie fortement & contribution
pour les pailles, les fourrages, I'avolue, le vin, les vivres, le
chaulfage, Mais ce qui a été beaveoup plus grave, o'ost qne,
par suit¢ du départ de cent quatre-vingt-cing colons pour
Parmée, I'effectif de la eolonfe a perdn son équilibre normal
entre les colons dans la foree de 'dge da feavail et les colons
qui, a raison de lenr bas dze ou de lenrs Infirmités, représentent
ce_qu'on pent appeler les non-valeurs personnelles. Les bons
et habiles travailleurs sant partis : les inhahiles et Jes faibles
sont restés. Dés lors, plus de eompensation entre 1a recetle et
Ia dépense : d'nne part, beaucoup gﬁ! bouches i nonerir; d'autre
part, pea de bras produetifs. Mais Mettray a toujours ¢té une
pépiniére de boos soldats. 11 devait fournir, il a fourni 801
nombreux contingent de défensenrs & la patria envahie. Pla-
sieurs de ses colons soul morts sur fes champs de bataille,
d'autres ont été blessés ct nmputés, beaticoup se sont distin
gués par des actes de bravoure, quatre ont ¢té décorés de la
croix de la Lésion d'honnenr et neuf de la médaille militaire,
Quatre sont officiers. Parmi ses chevaliers de In Léston d'hon-
neur, Mettray cite avee une légitime fierté un de ces colons,
Aré de dix-neuf ans, sous-offieler du génie, qui, pendant la
sicze de Metz, n traversé six fois les liznes prossicnnes pour
aller chercher des nouvelles et les rapporter au maréchal Ba-
Zmine, :

Décidément ee n'est pas en vain que les bons sentliments go
sément sur cette terre de Metiray. La récolte est fonjours
bonne. Les jeunes ménérations se sueeddent - les traditions
d'herineur et de dévouement restent comie un patrimoine gul
gangmente avee les années. Une inondation menace-t-elle d'en-
gloutir Iu villo de Touvs? ce sont les colons de Mettray qui s'y
portent au plus fort du danger, Et dg méme pour les incendies
du voisinage, Et de méme, tonjours de méme, quand il 8'agit
de combattre sous le drapean de la France. M. de Melz et sos
dignes eollaborateurs penvent se réjoulr ; ils ont fait un genre
de eonguétes qul leur vaut, sans conteste, I'sdmiration uni-
verselle.

Pendant la guerre et V'oecupation, Il n'y a pos eu le moindre
désordre & Mettray, pas méme une tentative d'évasion. La dis—
cipline, I'an de nos edtés les plus faibles, est restée forle, ing-
branlable, constamment observée. Le maire de la commune,
M, Blannflnrd, qui est en miéme temps sous-direetenr de la
colonia, a {td pris comme otage pour deux coups de fen tirés
a bout portant sur un uhlan. Un agent et trois colons ont été



l'objet de séviees graves de la part de dragons prussiens en
¢tat d'ivresse, Plainte a é1é portée par M. de Metz & Lautoritd
allemande, gul a puni sévérement les coupables.

Liagriealture de Ia colonle, trés-intellizemment dirizée par
M. Warrcn, est on pleing yoie dp prospérité, Elle eomptait, en
{871, 230 hectares en culture dont 76 en froment, 37 en
avoine et seigle, 40 ¢n haricots et raeines, 20 cn fourraces
annuels, A7 en prairies, & en cultures maralehires, et I reste
en jachéres. 11 ne faut pas trop se réecler contre ces jachéres,
dont le mom senl falt [rémir les oltras de la enltore intensive.
A Mettray n'existent pas ees préjusés qu'on peul appeler, jus-
?u*b un certain point, des préjugés seientifiques, paree gqu'ils

ont partie du bagame de faux savants trés-pen inltiés anx
études de I'économie rorale, On laisse bravement en jachdrae,
a Mettray, les petites torres sans profondenr, assises sor sous-
sol rochenx, trés-séches, éloiznées des batiments. Grieo & In
culture extensive appliquée i ces terres, on peul concenirer
plus de'forees, plus d”en‘u_;rﬂis, plus de capitsnx sur d'antres
1erres plus productives, plus faciles & exploiter. Presque tout
le seeret'de 1a prospérite azricole de Meltray est dans cette
trés-sim lt'._'c’om]iilnnisml. Le reste va de soif, comme une série
de constquences derivées d'un principe inattaguable, Prés de
Ia colanie dominent les enltures de haute main-d'euvre et de
prosses fumures, de telle sorte que les colons of les attelazes
ne perdent pas lenr temps en allées et venues & grande dis-
tance. Alnsi est installé un riche assolement biennal, betteraves
et froment. Ainsi entore, i portée d'une belle vacherie, cst un
terraln presque exclusivement consaeré & la prodoction des
fourrages verts {auchables. Dans une ménie nonde, et grice &
de L'.uplﬂ_ui_'ﬂ.rl‘uﬁﬂmﬂhts oo puvin, on veit s speccéder sor ce
terrain trois récoltes fourracéres : sticle, mais assocld an sar-
ragin, mountarde pour arritre-saison. Un dne suflit pour le
transport do tons ecs fourtages de hant rendement,

La colonie fournit heauconp de matiéres fécales. Celles-el
sont recueillies avee un soin éxtréme , puls réanies dans des
bassing of elles sont mélangées avee des matiéres absorbantes,
menues pailles, tonrbe, lannde, ete. On obtient de la sorte une
masse pdteuse facile & remuey & la pelle. On sjoute do phos-
phate de ehaux. — Au bout de trois & elng mols, on est en

ossession d'on execllent engrais pulverulent, sans que jamais

eg manipulations alent donné lien aux moindres odeurs.

~ Comme nilleurs, les froments ont gelé 4 Mettray : il a fallu
les remplacer, Mais tont ce qui a ¢t emblavé su printemps a
réussl & souhait,

J'ai retrouvé & la colonie les silos Doyére. 11 ¥ en a trois,
chacun d'une contenango de 500 heetolitres. On sait qu'ils re-
présenteént, quant & la forme, de vastes flacons meétalliques
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protézés contre 'humidité souterraine par une enveloppe en
maconnerie, Lo grain est introduit par un zoulot qui peut s'ous
vrir sons une machine & battre. L'extraction so fait par en
dessous & I'aide d'un couloir souterrain de ehague edté dugquel
cst placce une rangée de silos, ou blen, plus simplement, par
le goulot méme, do maniére qu'il n'est plus besoin alors d'une
bouche plocce & la partie inféricure de chagne silo, et encore
meolns d'un eonloir,

Rien de plus éeonomique que les silos Dayére. A Mettray,
oit leur emploi date d'nne douzaine d'années, les grains se sont
toujours bien conservés; une fois ensilés, 1l n'est plas besoin
de les remuer i la pelle, Les ouvriers ne pénétrent pas dans le
magasin. Pas de dégits de ratailles. Pas de danzer d'incendie,
Pos de danger de vol. Le cullivateur pent mettre la elef dans
sa poche pour n'ouvrir qu'su moment méme de la livenlson,
Certes, voild de grands avantages, et j'insiste sur ce point que
les silos gont des grenfers éeonomiques par exeellence. On les
emplit jusqu'a la bouche, tandis que, sur le plancher d'nn gre-
nler ordinalre, on na pent meltre le grain qu'en couche de
0mi0 & 0™G0 d'épaisseur, ce qui laisse de trés-grands vides
inutilisés. Il est done vraiment Ineroyable que les silos métal-
liques ne se propagent pas davantage, ear, partout ot ils ont
cteé installés, ils n'ont donné lien gqu'h des satisfactions de tout
genre. M. Doitel, inspeeteur général de "agrienlture et chargé
par le minfstiére de l'intérieur de U'inspection des eolonies péni-
tentinires, a constrait de trés-heaux silos Dovére en Corse, Ce
n'est qu'avee les plus grands élozes qn'il en parle, et certes,
ce n'est pas un minee avantage, pour des établissements publics
dont il faut régulariser les budgets, que de pouvoir, dans les
bonnes années, faire & 'alde des silos, des réserves pour les
temps de disette.

Helas! le pauyre Dovére est mort & la peine. II fut "an des
savants professeurs de |'institut agronomique de Versailles. Ce
m'est un devoir de no jamais oublier ses travaux sur la con-
servation des grains, et toot me dit que ses euvres lui survi-
vront. La question est & V'ordrs du jour. Le doeteur Lonvet 1'a
reprise en y ajoutant l'idée du vide preumatiqoe, paree que,
dit-il, sans air, pas de vie animale, pas de charangons, 11 n'est
pas déraisonnable d'espérer que la ville de Paris, dont les
greniers d'abondance viennent d'étre incendiés par les pétro-
leurs de la Commune, n'enfonira pas ses miilions dans la cons-
truetions de greniers d'aprés U'ancien tvpe, et que, par une
raison d'économie et de progris, elle donnera 'exemple da
I'adoption de l'ensilaze appliqué aux groins, La ville de Paris,
foyer de lumiéres scientifiques. ne peut étre routiniére, Le
progrés est son perpétuel objectif. Elle fera des silos qui ména-
geront ses deniers et ne eraindront ni les charancons ni le

pétrole,
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Qu'a propos de Mettray, on se lanes dans les digressions, il
n'est & cela rien d'étonnant, car Mettray est tont un monde en
miniature, On y touche & chague pas’a toutes les guestions
agricoles, Industriclles et socinles, & toutes les questions de
l'ordre économique comme A celles de Vordre moral, Clest
attrayant au plus haot point, Tous ces enfants gui sant 14 furent
en réalité plos malhenrenx que coupables, et il ne fant pos
oublier que la loi, bien loin de les condamner, # vouln qu'ils
fussent acguiltés comme avant aoi sans discernement, et comme
tels éleves aux frals de I'Etat. Ce sera I'honnenr des fondatenrs
de Mettray d'avoir pensé que 'azricultare doit étre l'un des
grand moyens de régénération de cette jenne population. 1ls
ont alnsi écril les premiéres pages d'un livee d'or que notre
pays devra compléter lorsque, fatigud de ses dures éprenves,
revenu de beancoup de sed entratnements, il voudra chercher
son polut d'appui sur la mére nonrviciére des Etats. La colonia
de Mettray anra marché & lavant-garde dans ectte @uvree de
salut, Elle aura indigné fussi plus d'un reméde. Et s'il est vral
quune ldée do réforme pénitentinire Tnl ait imprim¢ son pre-
mier cachet, il restern, pour les hommes d'étude, une verité
d'ordre supérienr, ¢'est que, par U'inflexible logique de la force
des choses, Mettray envisngé dans tont son esprit et dans toute
sa portée, ¢'est une de nos plus grandes écoles do réformo so-
clale,

Telles furent en revenant de Mettray & Paris, les conclusions
de M. Dronyn de Lhuys et de son compagnon de route. Les
deux voyagenrs .:i]uutérem le vieu qu'nne institution fondée
par le principe de initiative individoelle, et récemment
eprouvée par les dures nécessités de la cuerre, fit mise en
mesure de continuer dizhement ses utiles suceds,

E. Lrcourzox.

e T



NOUVEAU PROCEDE DE PANIFICATION

FROPOSE PAR M. BEZILLE

Le systtme de M. Sazille repose sur la suppression des pro-
eédés aetuels de mouture, ot sar 1'utilisation y pouf la nour-
riture de I'homme, des matiéres qui, sous'le nom d’issues,
sont soustraltes i la consommation,

Il est utile d’énoncer d'abord que I'inventenr n'a en vie
que la pain bis blane ou de seconde qualité, pour lequel soul
Jusin’ici ses proeédés paraissent donner un résnltat satisfnisant,
Quant nm pain blane et an pait de groaun, auxquels sa théorie
ne s'applique pas, {18 resteront ézalement en dehors des obser-
Yations qui vont suivro.

Etant donnés 100 kiloge. de blé ordinaive ou de pays, I
meuncrle actuelle én extrait an plus 80 kilozr, de farine
propre & étre convertie en pain bis blane. Les 29 kilagr. res-
tani, consistant en son et autres issnes, ne servent qu'ad la
nourriture des animaux. 5i 'on voulait o dans I'état actue] de
Unrt du meunier, ma'Ifier cette proportion ; en diminnant le
polds du dechet pour nugmenter colui de la matidre destinée
A Palimealation humaine, on obliendrait un pain coloré en
noir; ef cette colorntion sepait plos ou moins foneée, en ralson
inverse de la quantité éliminée.

Si done, par exemple, la meunerie ordinaire” voulait ne
retrancher que B pond |04 auwpeids da grain, poor la convertir
en farine , le pain qui en resulterait serait absolument noie et
d'un sspect reponssant. Les mennjers sont, par suite, obligés
d'en éliminer davantage , et de porter le retranchement & 20
pout 400, Le son proprement dit ne forme, & la vérité, que
ting sur eces vingt partics: mais les quinze putres doivent étra
egalement séparces et se joignent an son, élant fournies par les
matiéres grasses et gomimeuses qui restent en plague et ne sont
pas susceptibles de se convertir en farine.

Telle est la pratique actuelle,

M. Sézille g'ast dit avee raison que si, dans les anndes de
bon marché, cette déperdition n'a que ped d'influence sur 1'é-
conomie sociale, Il en est autrement dans les années de récolta
insuffisante , ot tout dolt concourir & combler le défieit et &
abalsser le prix du pain.

Le nouveau systéme o done pour but dé no sonstraire & I'a=
limentation gque Ia moindre quantité possible de substance
alimentaire. Tout le surplus est utilisé dircetement pour Ia
consommation , avee d'autant plus d'avantice que, le son
exeepte, los parties que distrait actuellement 1z metnerie sont
les plus nutritives et les plus propres 4 'assimilation.
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La méthode proposée enléve donc d'abord au blé brat sen-
lement 3 pour 100 comme déchet. Cos § pour 100 représentent
uniguement le polds de I'épisperma ou tégument propre dun
erain, Cette enveloppe , superficielle et pxeessivement minee,
doit nécessairement disparaitre, La nature V'a destinés & cm-
pécher l'ean et les autres substances extérienres d'agir trop
directement sur V'slbumine; elle opposcrait un obstacle au
lavage dont on va parler. _

Co téoument est enlevé an moyen d'une apération consistant
en un léger frottement qui améne la décortieation du grain,
Flle est obtenue au moyen d'un appareil gui, pour une fabri-
cation de 4,000 & 5,000 kilogr. de bi¢ par vingt-guatre heures,
ne cofte pas plus de 8,000 fr, et n'exize qu'une force motrice
de trols ou quatre chevaux, bicn inférieure 4 celle qu'll faut
pour réduire en farine la méme quantite da bié.

Les 400 kilogr. de blé ainsi soumis & la décortication se
tronvent done réduits de 3 pour 400, Le grain est aussi colord
qu'auparavant, mais opération qu'il a subie le rend propre i
étre traité par I'ean. En eflot, sous l'enveloppe épldermique
qui forme le son proprement dit, ¢ tronve ULS couche do sab-
stanee jaundtre, presque Insoluble dans1'ean froide, sorte da
gomme que eertains quteurs appellent céréalino, et gui noireit
& la fermentotion. =

L'action eoloranto de cette substance sur le pain est évitie
par M. Sézille, an moyen de bains snceessifs qu'il falt subir au
arain décortigné. Pour lo premier bain, 'eau est portée A
quatre-vingts degrés; A cette température la matiére rési-
neuse §6 dissont dans I'ean, qu'on agite svec le graln pendant
quelgues minutes. Apris noe demi-heure , on déeante I'ean,
qul § est refroldie 4 quarants ou quarante-cing degrés; il ne
faut Elus dépasser cette limite, quand en renouvelle le bain,
co qu'il faut faire trois ou guatre fols dans L'espace de quatre
4 cing heures. Antrement on obtiendralt de 'empals.

Aprés ce laps de temps, le grain se trouve légerement gon-
{lé, et s'est cmparé de 05 4 70 pour 100 de son poids d'eau,
Au lien de 95 kilogr., il en pése un peu plus de 160, -

A celte phase, le grain est presqua blane, Il s'¢erase facile-
ment sous le doigt, et on e réduit en pite sans diffieultd, en
le fuisant passer deux fois sous des eylindres analacues A Ceuy
des choealatiers. C'est la troisidme opération qul lui fait perdre
un einguiéme eaviron de I'ean qu'il avait absorbée, ot rédult
i 143 kilogr., i peu prés, son poids , qui avait ¢te éleve a 160,

La pite ainsi obtenue n'a plus alors gu'a recevoir le ferment
et & subir le teavail ordinaire de la boulangerie pour constituer
un bon pain, rali G

Si l'on remarque que, d'aprés la progédé usuel : 47 400 ki-
lagr. de grain ne rendent que 80 kilogr. de farine pour pain
bis blanc: 2¢ que ces 80 kilogr, additionnés de I'eau nécessirs
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ne donnent que 405 ou 140 kiloge, de pain; — on voit les
avantages que la nouvelle méthede offrirait & la consommation.
Traités par elle, les 100 kilogr. de grain rendent 93 kilogr.
d'une farine qui est elle-meme plus avide d'eau et donne un
poids en pain de 30 pour 100 supéricur an peids en grain, soit
{142 kilogr. et demi. Ainsi don¢, d'abord conservation d'one
quantité importante de matiéra stche (95 au lieu de 80]; puis,
absorption d'une plos forte guantité d'eau, grice aux proprictes
des matidres nzotées, glutées, ete,, quisonl eonserviécs dans
la pite.

8i, en second liew, comme Vaflirme l'inventeur, il obtient
ainsi un poin anssi nutritif; — 8'il rénssit & tirer 445 kilogr.
de pain d'une somme de grain quin'en procure anjourd’hul
que 4108 ou 440 ; — si, de plus, comme conséquence immé-
diate, il réalise une éeonomie importante sur la main-d'enyre;
— i enfin, par voie de déduction rigoureuse, il arvive &
rédulre & 30 centimes la prix du kilogramme do Ptﬁn bis blanc;
— on se trouve en face d'un beau résultat et d'une trés-heu-
rense révolution éeanomique. |

Ce résultal peut provoquer U'inerédulité & cause de son im-
portance méme et de la simplicité des moyens employés pour
y parvenir. Comment, en . elet, slggpuaar que tant d'habiles
expérimentatenrs, tant d'cuvriers laborieux el de patrons intel-
lizents, aient pu, tous les jours ¢t pendant tant d’années, fer-
mer les yeux & une combinaison sl faelle, se refuser & un
rulsonnement qui assurait Ja gloire et la fortune & celul qui
fait ¥ Mals, d'nn autre coté, de telles réflexions n'antorisent
pas i écarter sans examen la théorie de M. 3ézille et & Ia reje-
ter au rang des chiméres. Personne ne l'oserait , apres les
témolgnazes qu'il apporte & Uappui de ses assertions : celul de
M. de Parville, dans le Journal dfficiel dn 25 septembre 4870;
celul de M, Paven, dans la séance de I'Académic des sclences
do 2¢ du méme mois ; eelui de M. Barral ; dans une latire an
ministre de U'agriculture, du 4 janvier 4874, Aussi M. le pré-
sident de la Société des agricalteurs de France, & l'apprécin-
tion duguel 'inventeur vient de sonmettre ses idées, a-t-il crm
devolr en recommander le plus sérieux examen. L'expérimenta-
tion et I'analyse pourront seules dirc quel est l'avenir réservé
& la nonvelle découverte, Mais si, comme on pent Uespérer,
elle se trouve féconde, ¢'est par dizaines de mllllons gu'on en
chiffrera les bénéflees.

Numa Aunoux,
Mamlira da 1o Bocidls des agriculleurs da Franes.

(Journal dagriculture pratigue),



LA QUESTION DES SUBSISTANCES

MOVENS A EMPLOYERL POUR ATIEINDAN Li HECOLTE DE 4872

SANS FPAMINE,

La récolte en froment de 41871 est de boancoup la plus mau-
vaise dn sidele, Le plus fort défieit que nous ayons eu (année
1847) n'n pas dépassé 20 millions d'hectolitres: il sera cette
année de 30 4 35 milllons {1). Si I'on y ajoute les 35 millions
d’hectolitres qui seront indispensables pour alimenter 'Angle-
terre, la Sulsse et autres contrées tonjonrs besoigneuses, on 5e
demande avee anxiété d'oit on ponrra tirer mne si grande
masse de blé. Les yeux se tournent naturellement vers les
contrées qui oot toujours de 'excédant, mais lears récoltes en
général ne sont pas anssi abondantes qu'a V'ordinaire,

Certalnement, 'élévation de nos prix provoquera des arri-
vages considérables, mais il sera nécessaire non-seulement de
tirer parti de toutes nos ressources habitaclles, mais encore
d'en créer de nouvelles. Il faudra d’abord se défler des nom-
breux proeédés qui ne manguent pas d'étre préconisés chaque
fols que nous avons des récoltes insuflisantes, ot qui ne eon-
sistent que dans des moyens d’augmenter le polds des aliments,
tont en en diminuant la veleur nutritive, Tes prétendus inven-
teurs ne lnisseront pas échapper I'oceasion, ils circonviendront
les ignorants par des espérances trompenses.

La position est grave, on on sortira, mais & eondition de ne
pas écouter les conseils des charlatans, d'agir avee méthode el
discernement en suivant les véritables prineipes d'économie
alimentaire,

Nous allons tout d'abord nous cecoper du pain : & lout sei-
gneur tout honnenr.

Les lecteurs du Journal &' Agriculture profigue savent goe
nons sommes opposé h toute espéce de mélanze en temps ordi-
naire, Nons ayons démontré que le froment devalt senl entrer
dans [a composition du pain de foiel I monde, et que les antres
céréales avaient des applications spéciales plus avantageoscs

{1) Ca cliffre parafl de hasacoup uzaeir, Tes cnlenle, éablig eur dae hases

sbriougcs, portent souloment & (2 oo 15 millions d'hectolitres Uinsuffasnca do
in rhcolte, ce qui est dejd considdrable. (O, Oevaiinn.)
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gue leur adjonction & la farine de blé, Ainsi le seigla convient
& la distillation, 1'orge & 1a brasserie. Nous gitons ceux-1i parce
que c¢ sont les seuls grains dont les produits peuvent entrer
sans grands Ineonvénients dans la composition du pain dans
une certaine proportion. On peut aller jusqu'dl moitié pour le
seizle, et un tiers pour l'orge, pourvi que ces grains soient
complétement nettoyés avant la mouture et parfuitement blu-
tés en sortant des menles, car les corps étrangers ne nour-
rissent pas et sont malsains, Quant au son, il ne se digére pas,
irrite les orzanes et préeipite I'évacuation des matiéres,

Les antres: céréales sont le maits, le riz et 'avoine, nous ¥
joignons le sarrasin quolqu’ll appartienne & une antre famille.
Ce seralt une grande faute que de mondre ees gralns et de les
mélanger avee de la farine de froment, paree que les produits
ne peuvent se combiner, ces derniers sont rebelles au pétris-
saze le plus pulssantet 4 la fermentation Ia plus active § ils
restent dans le pain tels qu'ils ont été introduits dans la pite,
ne cuisent pas et sont refetés dans le méme état; c'est exacle-
ment comme &i U'on avalait des grains de sable.

Cependant il fandra bien que ces denrées nous yviennent en
aide largement, d'autant plus gu'elles sont abondantes cette
année. Alors on les préparera suivant les usazes qui convien-
nent i chacune, usazes d'aillenrs genéralément sanctionnés par
le temps,

Le mais fournit un bon aliment lorsqu'il est moulu, et que
la masse farinetse réduite en semoule est préparée en houillie
B I'ean, au lait ou au bonillon. Les Itoliens I'emploient en
houillie trés-épaisse avee de U'ean et du sel, ils désignent ce
mets sous le nom de polente. Daps les Landes, on fuit cuire la
bouitiie au four, elle forme un flan humide qu'il faut manger
presque immeédiatement, ear il ne tarde pas & se couvrir de
moisissures insalubres. Si I'on veut faire disparaitre le goit
désagréable de certalnes espices de mais, on humectera le
grain quelques heures avant de le soumettre & Paction des
meules. Alors le cotylédon, qui contient la plus grande partic
de la matidre grasse, cauke de la savenr amlre, se roulera au
licu de se pulvériser et ira tomber 4 V'extrémité de la bluterie
avee les gros sons. La farine de mais rancit promptement, il
ne fant pas en avolr trop & 'avance, le mleux est dé ne moodre
gue eo qu'on veot employer dans un trés-court laps de temps,

Les épls verls du malese préparent comme les asperges et les
haricots verts et font d'excellents léoumes frals.

Le riz est une substance slimentaire peo riche en principes
azotes, il e contlent presque pas de matidres grasses, Cepen-
dant il forme la base de ln nourritore d'une grande partie des
populations indiennes et chinoises, 1) est vral qu'elles le pré-
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ront autrement que nous, En Eurape nous le laissons erever
Sans I'cau bouillante ou il prend trop de liguide, nous le trans-
formons presque on gmpois. Voiel comment on I'apprite dans
les 1ndes: on lave les graing, on les blanchit avee da l'ean
boulllante quon jette dessus et dans laguelle ils restent quel-
ques mwinntes. En sortant de cctie eau on les met dans un ¢one
en bambou, appeld Eoukoussann (Java), qu'cn place sur und
marmite centenant de l'ean houillante et maintenus sar n
foyer. Cette marmite ost disposte pour recevoir la base dm
cdne cn bambod sans cependant que 'eqn et le riz solent en
contact. Alors la vapeur seule ac avo la eaisson du riz, gui
ensuite est €lenda dans un panier en bambon plus haut que
Jaree et un peu evasé ; on evente le reain au moyen d'on éven-
tail, nommé kipies, 1| tiédit et se séche en partie. En cet état, il
n'est pas plus hydeatt que la pomme de terre cnite sous Ia
cendre, et [l est aussi farineux. On foit un repas excellent avec
co riz, en y associant de la viande ou du paissan.

Aucune denrée ne e préted de plus nombrenses préparations
que le riz; elles sprt trop eonnues pour que mots les eitlons
fei, mais il oous: semble utile dindlquer la meilleure maniére
d'en ajouter & la pte de froment, quoique nous na soyons pos
partisan de ce genre de mélnnge ¢ on prend du riz qui & bouilll
lopatemps et est deveni trés-mou, on le passe & grande ead
dans un tamis, il tombe en lait dons un récipient; ce lait rem-=
pluee l'enn de pétrissage, On peut par ee moyen en introduice
do 10 & 45 pour 400 dans le pain, On comprend que la matiire
étant eumite peot &8 combiner avee la pate et s'y assimiler,
tandis que, mélangte crue COmmie pem}’unt le sicge de Paris,
In farine de riz augmente le poids du pain inptilement.

L'avoine n'est plos depuls longtemps appliquée a la nourri-
(ure de |'homme, sl ce n'est dans quelques rares contrées de
I'irlande, de 'Ecosse el de la Suisse. Mais dous les eirnofis-
tanees netuelles et en présence de son shondance gsception-
nelle, cetto céréale peut devenic une préciense ressOUrct. Elle
ne fait pas de pain, on on consomme |'amande trunsformée on
grugu gquon sonmed i une douce ¢bullition jusqu'iee que 'ean
sait épaissie. Le mode le plus simple pour obtenir le groan est
ceolul-cit Vavoine esl mise dans le four aprés la sortie dun pain,
on la porte au moulin, ¢lle passe sous des menles sufflsamment
soulagées pour qua le grain ne soit concasst qu'en deux ou
trois parties, puis on sepure les enveloppes et la barhe @@
moyen d'un tarare ordinaire donton a Teconvert la grille d'une
toile fines & défout de tarare on prend un yan. La torréfaction
n'a pas senlement pour but de faeiliter la séparation des ccailles
et des poils qui ont tant iprité la gorge du Parisicn & la [n du
sitze, mais elle rend 'amidon solable et conséquemment d'ung
digestion facile. Elle développe également les principes aroma-
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tiques contenus dans le fruit, ainsl gque dans le café et fo
cacao,

Sil'en veut préparer 4 l'avanee du grunun d'aveine pour le
consorvar, on-sulvra les procédes en usaze ohez les Arabes
pour la préparation du couscous : le grain est humeets, remué
d la pelle jusqud ce que 1'eau se trouve répartie également
dans I masse; la conche est recouverte de paillassons ou de
linges épais et humides; l'avoine reste on eet état jusqui ce
que le gporme eommence 4 so développer. Ensuite elle est
étendue au soleil et torréliée au fonr; anssitot séche, elle est
passée aux menles comme nous Uavous dit plus haut, Enfin si
l'on place ee granu en lien see, il se conserve trés longtemps.

Le sarrasing qul est généralement employé & entretien et
I'engraissement des animanx, est également un bon aliment
pour les hommes. On le rédoit préalablement en farine aprés
nettoyage, on en confectionne des potages, des giteaux, des
eripes, de la'pite 4 frire of & mettre ad four, Cuite dans 'ean,
accommodée avee du beurre, du lnit et du sel, Ia farine de
sarrasin fournit un bon mets. Ne contenant pas de gloten, elle
ne peut so panilier scule, mais on la mélanga quelquelois avee
I farine de froment et méme de seizle, e'est un tort,

Aprés les eérénles vient la pomme de terre dont la récolto
parait malheurensgment compromise dans un grand nombre da
contrées, Si les appréhensions se réalisent, on devra hiter la
récolte antant que possible ct liveer Immédiatement aux fien-
leries les tubercules atteints partiellement. La pomme de terre
est un aliment trés-sain qui se préte & des préporations innom-
brables. Elle remplit un rdle trés-utile dans |'alimentation
humaine, #oit gn'on la mange senle, solt qu'on l'assoele & la
viende, ee qoi est préférable toujours. On a essayé de la pa-
nifier; ¢'était une erfeur, attenda quo’elle constitue un pain
tout fait qui n'exige ni pétrissage ni levain. Cependant on in-
trodait de la pomme de terre dans certains pains, la boulan-
gorie ¥ esl contrainte par quelques clicals: ‘dans ee cas, la
préparation est la méme que pour le riz, c¢'est-a-dire qu'on la
fait cuire & P'ean, on la péle, on 'écrise en purée, et Pon v
mélange l'ean destinée & faire la pdte; ce mélange forme un
brotet laltoux avee lequel on pétrit, an lien de prendre deo
l'ean claire. Le pain est joune et teés-bien levé. T1 faut se garder
de substituer de la fécule & la masse farineuse nataorelle, le
pain resterait plat, tandis que le mélange lniteux dont nous
avons parlé ne nuit nullement au développement du pain.

‘Nous passerons vivement sor les légumineuses, nous nons
bornerons & recommander de ne pas en abuser, olles sont in-
digestes, Le micux est de les préparer avee de 1o viande ot de
les alterner avee d'autres aliments; d'aillenrs c'est toujours
une éeonomie de varier I'alimentation,
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Y.cq farines de lézuminenses ne doivent pas ttre mélangdes
dans la pate & pain, elles ne cnisent pas, et lul donnent une
teinte hise ot manvais goit. La farine de harleots blancs, gqui
a 616 sonvent essayee, désagrége le sluten humide et lui [ait

erdre son extensibilite. La féverolle, an contraire, angmente
Palosticité du gluten, il est bon d'en mélanzer dans les farines
provenant de hlés qui ent sonilert;. celle année une grande
quantité de froment cn aura bezoin. Sil'on vent gue le pain
n'alt pas un goit désagréable on ne dépassera pas 3 pour f00.
D'aillenrs nne plas forte proportion serait considirée comme
fraude et pourrait occasionner aux bonlangers des démélés
avec la justicc.

Ia rarcté des fourrages de Uannée qui a précédé |'invasion,
le typhus et les déprédations des Allemands, ont raréfié Ia
viande : elle sern chére eet hiver, il n'est pas trop 1ot de
prendre des mesures de prévoyance, La bonne ménagére doit
s¢ rendre compte dés i préseat des besoins de la maison et de
sps ressources, elle n'attendra pas fa péourie pour falre scs
ﬂPPTﬂ‘ii&lﬂl’lnElﬂEHtH. Partont o ccla sera possible, 1l convient
d'élever des pores, de saler du beenf, de fondre et galer du
beurre, On amassern des eufls qui se conseryeronl plongis dans
une esu contenant 10 pour 100 de chanx. On fondra de 1a
graisse de beuf, c'est e mellleur suecédané du beurre. Le lait
seri employé exclusivement @ la pourritare des veaux ef & la
fabrication du beurre et du fromage. Dans In sitmation actuelle,
il n'y a pas de petiles ressources, rien n'est & dédaigner. 11 est
important de tenir la basse-conr an peand complet et d'élever
des lapins partout oi cela sera possible ; eest un excellent ali-
ment sous tous les rapports, Le lapin exioe peu de place, est
trés-fécond. un enfant de douze ans peul en spigner un grand
nombro ; tous nos MENUs Sraiis, qui sont sbondants, lui con-
viennent.

Cenx qui, méme en prenant ees précantions, eraindraient de
n'avoir point une réserve suffisante pour leur consommation,
n’'attendront pas que les viandes exoliques, fi bon marc¢hé dans
e monient, soient deyenues raves et & des prix triés-eleves, Lies
viandes salées ss conservent longlemps, on peut en avelr
d'avanee et les alterner avee la viande fraiche.

11 convient ézalement de se procarer du poisson salé, qul est
d'une longne conservation el trés-nuteitif 5 1l contient 24 4 35
pour 400 de substances albumino-fibrineuses, tandis que la
~iande fraiehe n'en renferme que 21 pour 100, Cette différence
provient de ce que le premier contient molns d'eau, Tous ceux
qui sont places avantageusement pour recevoir du poisson de
mer devront en profiter; ¢'est un excellent aliment souvent i
trés-bas prix. 11 n'y a pas & hésiter, il est indispensable do mo-
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difier les anciennes habitudes, d'introduire dans 1'alimentation
des denrées qui n'en font pas partie ordinairement. Demandons
beancoup & la mer, e'est une ressource inépuisable,

On oous objectera certninement que ees mesures vont Gtre
coltevses, qu'elles imposeront de grands saerifices aux popula-
tions nericoles déjh si éprouvées depuis un an; quelques-uns
seront d'avis do se résigner, de s'imposer et d'imposer 3 leur
personnel des privations. Ce sera certainement le plus maunvais
de tous les moyens, il donnera des résultuts diamétralement
opposés & eoux quon recherche, En effet, la plus positive des
eeonominos dans toutes les indusiries consiste & nourric conve-
nablement les travailleurs, ear I'homme ne produit que dans la
proportion de sa force, de sa santé, qui ne peuvent étre con-
servées que par une alimentation saine et nhondonte, 1l en est
de la machine humnine exactement comme d'une machine 4
vapeur: fournissez i celle-ei en suflisante quantits de la houille
de bonne qualité, clle se malntiendra & sa plus grande puis-
gance réguliérement; si, au contraire, voos I'alimentey avee de
In houille inférieure et si vous ne garnissez pas le foyer, la
force donnée est irrégoliére et faible, le charbou tourne en
mdchefer, encrasse Jes grilles, tont le travail souffre, Si homme
a une nourriture icsaffisanto soit par la quantité, solt par Ja
qualité, soit par le mangue de vartété, son travail est manvais
et improductif, alors on se¢ trouve dans l'obligation d'angmen-
ter le nombre des bras, Dans ee cas, I'éeonomie qu'on a vouln
faire disparait, ¢t fioalement les frais sont plus considérables,

Nous avons présente la viritable sitoation sans rien exagé-
rer; les consails qu'elle nous surwdre sont destinés 4'la rendra
moins pénible et & préserver ln population de trop grandes
souffrances, car, quol gu'on fagse, nous le répétons, il y aura
bien des nilséres & snbir d'iel & In réedlte de 1872, pour ceux
«qui n'anront pas été prévoyants.

Ch. Tovairom,
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Lorsqu'un petit conrs d’eau tombe dans une crande riviére,
dans un lae on dane un canal, les tourbillonnemaents qui se pro-
duizent nu confluent ou la simple action du vent et du batillage
suffisent pour opérer le mélange des deux eanx, et Jusgu'iel on
n'avait pas trouvé un moyen simple d'empécher ce melange.
Voiei eclui que J'al en occasion d'employer et qui me parait
susceptible de nombreuses applications.

Il suffit d'entourer le débouché du petit cours d'enn d'une
clojson grossiere non ¢tanche. En laissant le roissean &' écouler
librement par les vides de la cloison, I'gan do !a riviére ne

rra entrer , méme én tomps de erne, dans le petit bossin
ormé autonr do eonfluent 3 car le ruisseau , €0 s'¢eonlant par
les vides de la cloison , accomplit un travail , ot pour cela 1l
fant gue son niveaw soit plus &leve 4 l'intéricur qu'k 'extérlent
du bassin ., de sorte que 1'ean extérieure n'y peot rentrer. Ln
eloison ditroit d'allleurs les tourbillonnements et Je batilluge
de 'ean, Sil'on veut détourner complétement le petit rulsseau
et empéehier tont mélange deo son eau avec celle de la riviére &
I'extérieur du bassin ; la elolson non étanche est encore sufli-
sante. En effet, par Ueffet de la dérivation duo petil ruis-
sean, ume partie de l'eau de la riviére est appelée dans le
bassin ; du travail qu'elle accomplit en traversant la-cloison 4
résulte une déntveliation de U'extérienr & Vintérisur du bassin,
et pas une goutte d'van du ruisseau ne peat sorlie par les vides
de Ia cloison.

T'ai eu oceasion d’appliquer deux fols ce Erucédé.

En construisant Pusing de Saint-Maur, jai deécouvert une
source considérable, débitant par 28 heures 42 & 14.000 métres
cnbes d'ean (ussez bonone gualité pour élre distribuée dans
Paris.

Mais cette sonree , qui sort au nlvean d'un des canaux da
faite de P'usine, ¢tait envahie par la moindre croe de la Marne
et ses eaux limpides disparaissaicnt sous les flots boueux de la
rivicra. Apres de nombreux titonnements infructucux , j'ens
lidée d'emtourer In sonree & son débouché, d'n ne grossiera
clofson de planches non jointives ; le baysin, ainsi formé, resta
rempli d'eau parfaitement limpide, tandis gue les planches, de
P'antre coté, &taient haiznées par 1'eau trouble dela Marne.

Cette expérience fut prolongée pendant plusieurs mois ; jo
remplacal la cloison en planches par un puisard magonné gui
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g'tléve an-dessus do nivean des grandes eanx do la Marne. An
bag se trouve Vonverture divisée en plosieurs comparfiments
étroits , an travors desquels les eanx de la source passent de-
puis 4865 , sans étre jnmais troublécs par celle de la riviére.

On a ¢ouvent utilisé la souree en refoulnnt ses eaux dons lo
rogepvoir de Ménilmontant an moyen des pompes de Saint-
Maur. La seale condition qu'en doit s'imposer pour gqu'elles
restent limpides et sans mélange, c'est de ne pas aspirer touls
I'san de )a source. Siles pompes aspiraient un yolume plos
grand , pas une senle poutte d'ean de la source ne tombernit
dans la Marne, mais 'ean de la riviére entrerait dans le pul-
sard.

C'est ce résnltat qua i'ni obtens an bassin de la Villette.

Vers la fin du mois de mai 4874 , les batiments de la Com-
pacnic des Mazasing géndranx ayant €16 incendiés por les in—
suruis , 1os énormes amas de blé qu'ils renfermaient continig-
rent @ broler pendant plnsieurs mois. On y déversait d'nne
manlére & peu prés continue les eanx d'nne i(muchc d'incendie,
qui, s chargeant de detritns orzaniques deIa natare i plas
* futide, ne tardérent pas & infecter d'abord les bassins ooverts
sous les hatiments pour faciliter I'aceés ot le déchargement des
batenux, puis lo bassin de la Villette, puis ¢nfin le ¢anal Salnt-
Martin,

Los plaintes les plus vives s'élevirent de tous les quartiers
cnvironnants. On eot d'abord idée d'isoler les bassins des bi-
timents incendids par des bitardeanx étanches, mais on recon-
nut bien vite que eela était impossible, parce que les chenanx
gtaient cneombrés par des poutres, des pierres de taille, des
déhris de charpente, Je donnaf 'ovdre de passer outre et fle
construire les bitardeaux , quoique [‘cusse la eertitude qu'ils
seraient perméables , puis de mettre chague bassin en commu-
nieation avee Uégont publie par une ouverture pratiques a un
pivean plus bas que celui du bassin de la IfiiF[.uua; par ces
ouvertures &tcouldrent non-seulement les eaux fétides des
batiments ineendiés , mals encore une certaine guantité d'can
du bassin da la Villette, passant & travers les vides des bitar-
deaux vt par conséquent produisant un travail, 11 y avait done
dénivellation d'on edté & U'autre des hitardeanx et les eaux fé-
tides cossérent de se méler & celles du bassin de la Villette.

Le snceés fut complet ot , trés-pen de jours aprés , le hassin
de la Villette et le canal Saint-Martin cessérent de repandre
des émpnatlons fétides,

Je crois qu'on trouvera de nombreuses oeeasions d'appliquer
le systéme trés-simple et trés-¢eonomique de séparation de
denx cours d'ean,

BELGRASD.
(dssociation scientifique de France, bulletin 208).
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